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I. DATOS GENERALES e Fom
CARRERA PROFESIONAL: ADMINISTRACION DE SERVICIOS DE HOSTELERIA R i ki
MODULO: ADMINISTRACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS R T A S AT

NOMBRE DE LA UNIDAD DIDACTICA : PROYECTOS DE DESARROLLO HOSTELERO

il
~

N° Horas Tedricas

N° Practicas

1. CAPACIDAD TERMINAL DEL MODULO

N° de Semanas 18 . e 45 . e 10 Semestre VI AR : : oo

Unidad Didéctica Unidad Diddctica | . Administra, y gestionar por medio métodos y técnicas los
N° Horas g4 | Horas Pricticas 45 |Pperiodo Lectivo |TP2r N _Cii_PaCldad 02 |diversos procesos del drea de recepcion y reservas, asi como la
Modulo Unidad Didactica 2019 Terminal aplicacién del marketing
N? Horas de N° Horas Semana 5 izt 12/08/ 19 N° de 02
Practicas Unidad Didactica Actividades
N° de Médulo 3 | N°®Horas Semestral 90 Termi: W — X

ermino ecnoldgico

Créditos Modulo | 36 | Créditos de la U.D. 4 &
Ne DOCENTES DEL MODULO Carrera Profesional DOCENTES UNIDAD | TURNO | SECCION | REQUISITOS DE APROBACION
01 Luz Calderon Chavez Administracién de Servicios de Hosteler Julio Aguilar Lépez Maiiana Unica
02 Leonell Prado Apaza Noche Unica -Asistencia minima 70%
03 Carmen Machado - Presentacion de trabajos
04 - Participacion en practicas

I1I. CAPACIDAD TERMINAL DE LA UNIDAD DIDACTICA

Analizar y conocer los aspectos metodologicos en la elaboracion y evaluacion de proyectos y estar en las condiciones de desarrollar un proyecto social o privado de alta
calidad para propiciar el desarrollo e inversién

IV. BIBLIOGRAFIA BASICA

. Preparacion de proyectos — Nassir Sapag

. Gerencia de Proyectos — Dosier —- CEMPRO
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Perfil profesional:

Administrar y gestionar los recursos humanos, materiales, financieros y comercia
métodos y técnicas para operar las tareas propias de cada drea de los establecimientos de hospedaje, res

les de los servicios que oferta la empresa hostelera, asi como la utilizacion de
taurantes y afines, segin los criterios de eficiencia y

calidad
N° MODULOS Competencias Procedimentales Competencias Conceptuales Competencias Actitudinales
Opera por medio de métodos y técnicas los | Describe, organiza y gestiona el trabajo del | Realiza su trabajo con iniciativa,
diversos procesos de trabajo del drea de | drea de pisos, lavanderia y dareas publicas orden y eficacia
ol s wie - isos, lavanderia y dreas publicas
Administracion de pisos y P ! .
lavanderia y Aéreas Publicas
01
Ejecuta por medio de métodos y técnicas los | Describa, organiza y gestiona el trabajo del Cumple con responsabilidad las
diversos procesos de trabajo del drea de area de alimento y bebidas instrucciones de trabajo
- i . alimentos y bebidas
Administracion de Alimentos y !
02 bebidas
Administracion de reservasy Gestiona por medio de métodos y técnicas | Identifica los métodos y técnicas del area de | Participa con responsabilidad ¢
recepcion los trabajos en el area de recepcion y | recepcion y reservas. iniciativa
reservas aplicando las técnicas de marketing | Analiza las técnicas de marketing a aplicarse
en las empresas.
03
04

05




PROGRAMACION DE LA UNIDAD DIDACTICA:

UNIDAD DIDACTICA N° Bases conceptuales introduccion a proyectos

1. CAPACIDAD TERMINAL Analizar y explicar las apreciaciones generales de los proyectos

ELEMENTOS DE CONTENIDOS ACTIVIDADES CRITERIOS DE HORAS Y
LA CAPACIDAD DE INDICADORES | FECHAS
TERMINAL | PROCEDIMIENTOS CONCEPTOS ACTITUDES APRENDIZAJE EVALUACION
1.Conoce y eAnaliza conoce de |e Conoce y analiza la e Demuestra interés en | ®*Reconocemos | ¢ldentifica los |eDescribe que 45hrs
analiza los manera precisa la importancia del los temas tratados importancia de | conceptos 'y la | es un
aspectos tedricos esencia y estudio de proyectos los proyectos | terminologia bésica | proyecto y su Del
y técnicos para justificacion de los e Cumple en forma| en el campo de | a  proyectos de importancia
identificar los proyectos de |e Conoce y analiza las ordenada y en tign]po hoteleria inversion Yy 18/08
diferentes inversion y diferentes fases de la programado sus desarrollo hotelero | eldentifica los
componentes de desarrollo preparacién de un actividades eldentifica las aspectos Al
un proyecto proyecto partes ciclo y |eldentifica las fases | complementa 17/10
e Participa activamente componentes para la elaboracion | rios a conocer
eElabora mapas |e Analiza e identifica los de un proyecto | de un proyecto para elaborar
mentales para tipos y etapas de un e Participa y expone de inversion un proyecto
organizar los proyecto e[dentifica el ciclo y
conceptos de eManeja toda la | los componentes de |eExplica cada
proyectos tipos, |e Describe e identifica informacién un proyecto una de las
fases los componentes de un complementari partes del
proyecto de inversion a a los |eldentifica v proyecto
proyectos desarrolla el estudio
eDesarrolla el estudio |e Analiza el estudio de de mercado de su |eRealiza
de mercado y los mercado: oferta y sRealiza un | proyecto estudios  de
modelos de demanda estudio de mercado
proyeccion mercado para |eAnaliza y aplica el | segun el
su proyecto estudio de la oferta | proyecto
y la demanda planteado




) )

e Analiza los aspectos |®Analiza e identifica los | eObserva y sistematiza |eDefine los |eIdentifica los |eDescribe la | 45hrs
2.1dentifica y técnicos: estudio de | conceptos, seleccion, | la informacion tratada | aspectos aspectos de la | importancia
analiza los ingenierfa tecnologia, técnicos de un | ingenieria del  estudio Zgﬁlo
aspectos técnicos, equipamiento de |eParticipa activamente | proyecto técnico de un
econdmicos y planta, procesos de | en exposiciones eAnaliza y realiza la | proyecto Al
financieros de un produccion referentes al tema e Analiza los | localizacién del 19/12
proyecto de eRealiza el estudio de principios de la | proyecto eAplica a su

inversion o
desarrollo turistico

la localizacion vy
tamafio de planta

eRealiza el estudio de
las inversiones,
costo

eAnaliza y realiza el

estudio del
financiamiento y el
flujo de fondos

eDetermina los
criterios de la
evaluacion de

proyectos

eDescribe y analiza los

principios y factores de
la localizacion  del
proyecto

sDetermina y analiza los

aspectos de la
inversion fija y de
capital de trabajo, asi
como los costos

Analiza la evaluacion
los tipos de evaluacion
y las técnicas aplicadas

eDemuestra
participacion y
cooperacion en

trabajo de equipo

eSe esmera en los

trabajos

sMuestra compromiso
de superacidn

localizacion vy
los emplea de
manera

correcta

e Analiza las
fuentes de
financiamiento
existentes

eManeja los costos y
los ingresos del
proyecto propuesto

e [dentifica las
fuentes de
financiamiento vy
realiza los calculos
necesarios

proyecto el
estudio de
localizacion y
tamario

eRealiza de
manera seria
los costos e
inversiones

eRealiza la
evaluacion
econdmica y
financiera
para
determinar la
rentabilidad
del proyecto




