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PROGRAMACION CURRICULAR POR MODULOS

L DATOS GENERALES

CARRERA PROFESIONAL : ADMINISTRACION DE SERVICIOS DE HOSTELERIA SECiL A DE Wa A POES .32k
z TV
MODULO : ADMINISTRACION DE RESERVAS Y RECEPCION o | Makias.
NOMBRE DE LA UNIDAD DIDACTICA :COSTOS Y PRESPUESTOS HOSTELEROS weve 1% Ml 201
N° de Semanas 18 | Horas Teéricas U.D. 36 |N°Précticas U.D 10 Semestre v II\I,IggUI?_‘%D DEEONS: EE'EEES}.}.&..AE&OCSIA oA
: : : N° Capacidad Administrar, losiB&ursas, financieras.
Horas Médulo 846 | Horas Précticas U.D. 28 | Periodo Lectivo 2019 -1 Taipiial 01 establecimiento teniendo en Gleta™Y
Horas de Précticas 296 | Horas Semana U.D. 04 | Inicio 25/03/19 | N° de actividades 16 estados financieros, plan operativo anual
y normativa vigente.
N° de Mddulo 03 | Horas Semestral 64 | Término 26/07/19 | Tecnologico X
Créditos Modulo 36 | Créditos de la U.D. 03
N° DOCENTES DEL MODULO PERFIL DOCENTE DOCENTE UNIDAD DIDACTICA | TURNO | SECCION REQUISITOS DE APROBACION
01 |[Lic. Ybed Taco Taco Lic. En Turismo y Hoteleria Lic. Ybed Taco Taco Noche Unica - Nota minima aprobatoria 13
02 Dia Unica - Asistencia Minima el 70%
- Participacién activa y permanente
03 - ; Ve
- Cumplir con los trabajos y practicas.
1L CAPACIDAD TERMINAL DE LA UNIDAD DIDACTICA

Determinar los costos y los gastos de empresas del 4mbito de hoteleria y ademés de proyectar los respectivos costos y gastos como los estados financieros, también
podré establecer los presupuestos y sus componentes para las toma de decisiones en una entidad de servicios de hoteleria.
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PROGRAMACION DE LA UNIDAD DIDACTICA:

ﬁNIDAD DIDACTICA Nro. 1: COSTOS Y PRESUPUESTOS HOSTELEROS

Perfil de egreso del estudiante: Administrar y gestionar los recursos humanos, materiales, financieros y comerciales de los servicios que oferta la empresa hostelera, asi como la
utilizacién de métodos y técnicas para operar las tareas propias de cada 4réa de los establecimientos de hospedaje, restaurante y afines, segin los criterios de eficiencia y calidad.

{

Uﬁgﬁ}'ﬁ’ﬁfﬁﬁﬁ?ﬁ%‘ CCAPACIDAD- INDICADORES DE LOGRO ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE - : ‘;gg;}f’\;’
Identifica adecuadamente lo que es costo y gasto. SEMANA N° 1 (4 Horas)
- Introduccién, concepto de costo, importancia,
Aplica el procedimiento de costos y gasto en empresas de objetivos de los costos.
S 168 servicios hosteleros. SEMTANA.N” 2 (4 Horlas)
VTSR 2 - ‘ _ o - E:lamﬁcacldn, c‘htjerenc'l’a entre costos y gasto
Satciaiog  -del ‘ Utt}lza‘c'on propiedad técnicas y procedimientos en la Sisterna df»: ac}mlmstramon de costos.
B Determinar los costos y | aplicacién de los costos. Casos aplicativos
gy ” los gastc;s de empresas SEMA_NA_’N" 3 (4 Horas) .
i Tk del 4mbito de hoteleria Claélﬁcaclon de los costos: el costo fijo y el costo 18 Semanas
entsiloe y ademaés _de proyectar ‘ ' variable. 64 horas
financieros, plan los respectivos costos y Apghyza y clasifica _[os_componer‘ltes 'del presupuesto,
operativo a’nual gastos como los | utilizdndolo con criterio y organizaci6n. SEMANA N° 4 (4 H_oras')' _ - inicio
P R Y estados financieros, -. Margen de la contribucién. Pérdida y utilidad. 25/03/2019
3?1 mztl:va también podra | Aplica y elabora presupuestos hosteleros 7
gente. establecer los SEMANA N° 5 (4 Horas) &1
presupuestos y  sus | Emplea con criterio los estados financieros proyectados. - El kardex
componentes para las 26/07/2019 |

toma de decisiones en
una entidad de
servicios de hoteleria.

Aplica el punto de equilibrio con propiedad para establecer
criterios generales de la utilidad en la toma de decisiones.

SEMANA N° 6 (4 Horas)
Métodos de evaluacion y control de mercaderias,
promedio Unitario Sistemas de costeo.

SEMANA N° 7 (4 Horas)
- Costeo por absorcién, ordenes de produccion, por
procesos y costo por estdndar.
- Distribucién de los costos hoteleros.
SEMANA N° 8 (4 Horas)
- Evaluacién programada. Tedrico y practico.




[ UNIDAD DE
COMPETENCIA tigfng S e e : ‘
ASOCIADA AL CAPACIDAD INDICADORES DE LOGRO 'ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE e
MODULO » Gl ‘ s e i T ,‘ |
SEMANA N° 9 (4 Horas)

- Presupuesto, definicién, clasificacion de los
presupuestos, la planeacion.
- Relacién con el proceso administrativo.

SEMANA N° 10 (4 Horas)
- Relacién con el proceso administrativo

SEMANA N° 11 (4 Horas)
- Ventajas y desventajas del presupuesto

SEMANA N° 12 (4 Horas)
- Elaboracién de presupuestos hosteleros

SEMANA N° 13 (4 Horas)
- elaboracidn de presupuesto de produccion, materia

prima, mano de obra y gastos de fabricacién.

SEMANA N° 14 (4 Horas)
- Presupuestos de compra y presupuesto de venta

SEMANA N° 15 (4 Horas)
- Elaboracién del plan de ventas.
- Visita de 01 hotel en la ciudad de Arequipa

SEMANA N° 16 (4 Horas)
- Evaluacién programada- evaluaci6n practica

SEMANA N°17 y SEMANA N° 18 (8 Horas)
Semana de proceso de recuperacion




