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Il. SUMILLA

Unidad Didactica eminentemente practica teniendo que desarrollar técnicas de extraccion a nivel
experimental.
Las tecnologias de extraccion de grasas, aceites esenciales y colorantes naturales se caracterizan por

presentar operaciones y procesos unitarios, en todas las fases de su produccion por lo que es muy
importante el estudio de los mismos. Asi mismo en cada proceso de extraccién debe identificarse las
materias primas mas idoneas, los equipos que permitan un mejor rendimiento, y determinar los
controles a la materia prima, al proceso y al producto terminado.

La Unidad didactica permite ir desarrollando en los estudiantes las capacidades necesarias para
producir ceras para pisos crayolas, extraer aceites esenciales a pequefia escala y colorantes naturales.
Todo a partir de materias primas de bajo costo y abundantes en nuestro medio .

. COMPETENCIA GENERAL DEL MODULO, CAPACIDAD TERMINAL Y PRODUCTO

LUNIDAD DE | CAPACIDAD TERMINALES DE LA | PRODUCTO DE LA UNIDAD
~OMPETENCIA UNIDAD DIDACTICA DIDACTICA

ASOCIADO AL MODULO
Planificar, organizar, dirigir y
controlar procesos quimicos

e Construye diagramas de flujo de
cada proceso tecnolégico,
sefialando variables y parametros
de operacion.

Ejecutar % desarrollar
experimentalmente procesos quimicos
industriales ~ organicos € | de extraccion de grasas y aceites
inorganicos en forma integral, | esenciales, y produccion de derivados
aplicando principios y | aplicando los fundamentos tedricos

fundamentos cientificos de | Para  determinar  materia  prima,
produccién limpia, cumpliendo | OPEraciones, procesos, equipos.

con las buenas practicas de . i Scni

fact P q Controlar y evaluar las experiencias .Qstl;;ici’r:e?msse[ ziraer. ntlE;
ma.nu actura, . normas . e presentando resultados. o] iv perimenta
Ca||dad’ Segundad y cuidado de g_rasas colorantes Yy aceites
ambiental. esenciales.

Trabajar guardando normas de e Construye equipos de
seguridad e higiene en el laboratorio extraccion de aceites

Esenciales colorantes y grasas




SEM./FECHA

5 SEMANAS CAPACIDAD | INDICADORES | ACTIVIDADES | CONTENIDOS | HOR
INI; 12 AGOS 01 DE LOGRO
TER: 13 SEPT
Establece
PRODUCCION DE correctamente 4. Las Grasas como | Aceites Grasas y | 02
1. |13 GRASAS ACEITES | secuencia, de OOUU, |\ i Prima | Ceras. Obtencion
AGOS Y DERIVADOS L i (TP1) Industrial de
parametros equipo .
para cada proceso , 2. Produccion de Grasas y Aceites.-
mediante diagramas grasas. Métodos | Produccion de
Establece la grasas-  Métodos |
secueir}m_a | de Extraccion.- 0
teexipgcgigc;ﬁade grr;sasa Fusion.- Prensado.-
2. . : " | Identifica y explica los | LABORATORIO
aceites y derivados, i
identificando y fundamentos de | P1 Recon.grasas Extraccion por
20 seleccionando la | Produccion y | P2 Fusion- | solventes. 02
AGOS Materia Prima. | extraccion de grasas | Prensado- Refinacion de
Operaciones, , y aceites Extraccion solv grasas y aceites-
Procesos, Equipos 3. Refinacion de MétOdO.S -~ 02
_ para obtener Grasas y Operaciones de pre
experimentalmente aceites procesamiento.
productos de calidad.
Trabaja guardando | Describe, diferenciay | 4. Proceso de Extraccion por
3 27 normas de seguridad | sefiala correctamente Hidrogenacion solventes. 02
AGOS e higiene en le las operaciones y Refinaciéon de
laboratorio procesos que se dan | (TP2) grasas y aceites-
en la extraccion y 5. . Elaboracién Métodos .- 02
produccién de grasas de Ceras para | Operaciones de pre
y aceites. Pisos procesamiento.
P3: Ceras
4, Obtiene 6. Elaboracion de | Elaboracion de
03 expgr]mentalmente Betunes y crayolas 02
SEPT Egﬂfgggrasa& ceras, Crayolas Elaboracion de
exactamente  segln betunes.-
parametros de | P4 Betunes Elaboracién de
operacion. P5crayolas Cremas 02
Cosméticas.-
ZESponsaf;L‘,dad' e; 7. Elaboracion de | Materias Primas
manipulacion de Cremas Formuiac:lon.-
instrumentos. y Eosméfioas Control.- Equipos
dispositivos de
laboratorio
P6 Cremas
5.
EVALUACIC:)N PROCEDIMENTAL 04
10 EVALUACION CONCEPTUAL
SEPT




SEM./FECHA

6 SEMANAS | CAPACIDAD | INDICADORES | ACTIVIDADES | CONTENIDOS | HOR
INI: 16 SEPT DE LOGRO
TER: 25 OCT
Construye diagramas | 8. Aceites Aceites Esenciales.
de fluyjo de cada ; Definicion.- 02
1STEPT proceso tecnoldgico, Ese‘ncnales ¥ Clasificacion.-
6 02 sefialando desinfectantes | Materias Primas.-
) parametros de Propiedades.-
operacion. Importancia
ACEITES ° Deiinfectantes.— 02
ESENCIALES Y 9. Técnicas de Técnicas de
DERIVADOS Extraccion en Extraccion en Aceites
Aceites Esenciales
Establece la Esenciales
secuencia
tecnolégica en la | Establece la M.P. | 10. Extraccion de Extraccion del
7 24 extraccion de | operaciones, equipos Aceites Esencial Aceite Esencial de
SEPT esencias Y | y controles de cada de Eucalipto y Eucalipto y Menta.- | 02
elaboracion proceso de Menta-Romero Canela y Clavo .-
—~ desinfectantes, fabricacion Método.- Variables
identificando y P7-P8 Extraccidn y parametros de
seleccionando la AAEE Eucalipto operacion. Equipo 02
Materia Prima, Menta Romero
Operaciones,
Procesos, Equipos | Obtiene 11. Extraccién de Extraccion del Aceite
para obtener | experimentalmente Aceites Esencial Esencial de Naranja
8. 01 OCT | experimentalmente | aceites esenciales de Naranjay y Limén.- Método.- | g2
aceites  esenciales | segun la tecnologia Limén-Mandarina | Variables y
de calidad. Trabaja | en estudio parafbetios de.
’ operacion. Equipo
guardando normas | presentando P9 Extracc. AAEE
dg_ seguridad e resultgdo§ de las Naranja Limén 02
higiene en le | experiencias.
laboratorio Practica y | 12. Extraccién aceite Extraccion del
desarrolla sus de clavo y canela Aceite Esencial de
08 OCT tareas con limpieza | P10 Canelay clavo papaya y rosas.- 02
9 FERIADO orden y Método.- Variables
REPROG . o :
responsabilidad. 13. Extraccion de y parametros de
Aceites Esencial operacion. Equipo
Papaya y Ajo. 02
B P11 Papaya ajo
14, Elaboracion de Técnicas de
15 OCT Desinfectantes y Elaboracién 02
Colonias Formulacion
Colonias
10 Desinfectantes.
P12 Elab.
Desinfectantes y 02
Colonias
22 OCT EVALUACIQN CONCEPTUAL 04
11. EVALUACION PROCEDIMENTAL




SEM./FECHA

6 SEMANAS CAPACIDAD | INDICADORES | ACTIVIDADES | CONTENIDOS | HOR
INI: 28 OCT DE LOGRO
TER: 06 DIC
15. Colorantes Colorantes. Def.
12 29 OCT Construye diagramas Clasificacion Clasificacion.- 02
de fluo de cada Importancia de los
COLORANTES proceso tecnolégico, | 16. Estructura Quimica | colorantes
NATURALES sefialando de los Colorantes naturales.
parémetros de Naturales Estructura Quimlca 02
Establece la | operacion. Formulas y
secuencia propiedades.
tecnologica en la 17. Extraccion de la Extraccion de la
extraccion de Bixina a partir del | Bixina a partir del
05NOV | Colorantes Naturales | Selecciona  M.P. 'y Achiote P13 achiote.- Extraccion | g2
13 identificando y | determina , de la Curcumina a
selecqionando , la spigiiLZTjs’ e?‘qﬂggz 18. Extraccién de la padidspallie
Materia Prima, proceso Curcumina partir
Operaciones, del Palillo. P14 02
Procesos, Equipos
~ para obtener MGptiene Extraccion de la
experimentalmente. | experimentalmente 18 B Carmin a partir de
12 NOy | Colorantes naturales | colorantes naturales | " Carmin partirde | la cochinilla- 02
de calidad. Trabaja | aplicando Cochinilla. Técnica.- Equipo
guardando normas | correctamente la
de seguridad e | técnica.
higiene en le . 02
laboratorio P15 Extracciéon de
Carmin
Sefiala correctamente | 20. Extraccion de la Extraccién de la
15 | 19 NOV en diagramas Antocianina y la Antocianina a partir
parametros mas Betanina . del Maiz morado.- | 02
Importantes qe Extraccién de la
operacion segun ; i A
cada proceso. P16Extraccion de Betanina a partir
Antocianina y del airampo
Betanina 02
16 21. Extraccion de la
26 DIC Clorofila partir del 02
Alfalfa. P17 -
Extraccion de la
— Clorofila.
22. Extraccion del - Extraccién del
Caroteno a partir | Caroteno a partir 02
de la zanahoria. de la alfalfa y Ia
P18 zanahoria
17
03 DIC . 04
EVALUACION CONCEPTUAL
EVALUACION PROCEDIMENTAL
18 10 DIC PROCESO DE RECUPERACION




\"A METODOLOGIA

ESTRATEGIAS Y RECURSOS

ESTRATEGIAS RECURSOS ) RECURSOS ) Y/O
METODOLOGICAS M!ETODOLOGICOS(METODOS, MATERIALESDIDACTICOS
TECNICAS, PROCEDIMIENTOS

Procedimentales Procedimentales Procedimentales
En grupos de trabajo realizan | Dindmica Grupal (6,6) Diagramas.-Material y equipo de
practicas de laboratorio Demostraciones experimentales | Laboratorio.-Maqguetas.-Hojas de Practica

Instrumentos de medicion de variables.
Conceptuales Conceptuales Conceptuales
En equipos de trabajo dialogan, | Exposicion- Dialogo Manuales .-Hojas de Informacién
discuten y presentan las | Exposicion Textos.-Graficos de equipos, Separatas

conclusiones sobre el tema.

Actitudinales Actitudinales Actitudinales

Valora la importancia de extraer | Andlisis y discusién grupal.- | Normas de Convivencia.-Reglamento de
colorantes naturales inocuos. Debates. Laboratorio.-Decalogo del desarrollo

V. MATRIZ DE EVALUACION

PRODUCTO DE ELEMENTO DE

ELEMENTOS DE CAPACIDAD CAPACIDAD INSTRUMENTOS

1.-PRODUCCION DE GRASAS
ACEITES Y DERIVADOS

Informe de Practicas de

*Obtiene experimentalmente  Aceites .
laboratorio

vegetales y elabora ceras betunes y crayolas

2.-ACEITES ESENCIALES Y oExirae y obtiene experimentalmente aceites
DERIVADOS esenciales de eucalipto, canela, molle, naranja,
limén y otros

Informe de Practicas de
laboratorio

3.-COLORANTES NATURALES |+ Extrae y obtiene experimentalmente

Informe de Practicas de
colorantes naturales

laboratorio

VI. RECURSOS BIBLIOGRAFICOS /BIBLIOGRAFIA

AUTOR / EDICION TITULO

BERNARDINI. Tecnologia de Aceites y Grasas “

OLGA LOCCK SING DE UGAZ “COLORANTES NATURALES

RIQUELME SANCHEZ MANUEL “ Quimica de las Materias Colorantes Naturales y Artificiales
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